TEMPERATURE DI CONSERVAZIONE DURANTE IL TRASPORTO

Progotic

Temperslurs massima
durante i trasporto (°C)

Bialzg termico
tolleratite per periodi
di breve durata
oppdre temperatura
massima tollerabile
nella distribuzicne

Mormaliva
di riferimento

P . , . . frazionata
 Latte crudo di tutte te Mantenimente defla. catera Reg. CE 853/04
specie da immetftere in del freddo e tempearatura All. 111, Sez. EX,
lavorazione nen superiore a 18°C Cap. 1
all'areivo a destinaziena
Latte pastorizzato, in +4 MAX+-9 Allegato C Parte II
confezioni DPR 327/80 {come
sostituits con DM
) ) _ 01/04/88 n. 178)
Yogurt e altel lagti +4 MAX+14 Alegato C Parte 11
fermentati, in confezioni BPR 327/80 (come
p sostituite. con BM
_ o 01/04/88 n. 178)
Panna o crema di latte +4 MAX+9 Allegato C Parte 11
pastorizzata, in confexzioni DPR 327780 (come
sostituito con DM
. o 01/04/88 n. 178)
" Ricotta +4 MAX+9 Allegate C Parte 11
BPR 327/80 (eome
sostituite con DM
, | 01/04/88 n. 178)
Burro prodotto con crema +4 MAX+14 Aliegato C Parte 1T
di latte pastorizzata DPR 327/80 {come
sostituito con DM
01/04/88 n, 178)
Formaggl freschi prodotti +4 MAX+14 Ailegato C Parte T
con latte pastorizzato DPR 327/80 (come
' : sostituite can DM
81/04/88 n, 178)
Burro e burro concentrato +56 Allegato C Parte II
(anidro) DPR 327/80 (come
sostituito con DM
_ o 01/04/88 n. 178)
Burro anidro liquido superiore a +32 Aflegato C Parte H
DPR 327/80 tcome
- sostituite econ DM
‘ 01/04/88 n. 178)
Carni fresche bovine +7 Reg Ck 853/04
{comprese le specie AILIIL, Sez. 1, Cap.
Bubalus e Bisen) — suine — VII
ovicaprine - equine _ _
Polfame +4 MAX+8 Allegato C Parte I
DPR 327/80 (come
sostitulte con DM
01/04/88 n. 178)
Conigli +4 MAX+BMAX+8 Allegate C Parte II
DPR 327/80 (come
sostituito con DM
01/04/88 n. 178}
Fratiaglie +3 MAX+8 Reg CE 853/04
AILIH, Sez, I, Cap.
VA1 :
Carni macinate +2 Reg CE 853/04
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TEMPERATURE DI CONSERVAZIONE DURANTE 1L TRASPORTO

Preparazioni df carni

Carni saparate
meccanicamente

Selvaggina

Selvaggina allevata
(cervidi, suidi)

Materie prime da avviars
alla trasformazione per Iz
preduzione di grassi fusi di
origine aninale e ciccioli
Molluschi eduli
lamellibranchi in
confezione compresi quelli
sgusciati appartenanti al
genere Chiamys
{canestrelli} e Pacten
(cappesante)

Molluschi bivalvi vivi

Prodotti della pesca freschi,
decoengelati, prodotti di
crostacei e molluschi cotti e
refrigerati N

Grassi fusi di origine
animaie e ciccioli da
avviare alla trasformazione

Uova

Paste alimentari fresche da
vendere sfuse

Paste alimentari fresche
preconfezionate

Paste stabilizzate

Carni congelate

Carni macinate,
preparazioni di carni, carni
saparate meccanicaments,
congelate

Prodotli della pesca
congelati

4
2

+4

+7

+7

+6

‘Femperatura che non
pregiudichi la sicurezza
alimentare ¢ la loro vitalia
Temperatura vicina a quella
det ghiaccio in fusione

+7 {tuttavia le materie
prime possane essere
- traspertate senza

refrigerazione attiva purché

sieno sottoposte a fusione
entro 12 ore dal giome in
cui sone state ettenute)
Temperatura pili adatta,
preferibilmente costante,
per garantire una
conservazione ottimale delle
loro caratteristiche igieniche
+4

+4
Temperatura ambiente
{consigliato +18/29)
-10

-18

-18

MAX+8

MAX+8

+3

+2

+3

-18

AILIIL, Sez. 1, Cap.
VII

Reg CE B53404
AlLEI, Sez I, Cap.
VI _

Rey CE 853/04
AlLIIL, Sez. I, Cap.
VII |

AL, C Parte H DPR
327/88 (came
sostituitc con BM
01/04/88 n.178)
Reqg. CE 853/04
AllL TIT Sexz, XI1
Cap. it

Reg. €k 853/04
Al IH, Sez. ¥I1
Cap. II

Allegato C Parte 11
DPR 327/80 (come
sostituito con DM
01/04/88 n.178)

Rey. €E 853784 All.
HI, Sez. VI, €ap.
var o

Reg CE 853/04 All
111, Sez. V1I, Cap.
VIIE

Reg. CE 853/04

All. TH, Sex. X,
Cap.I

Reg CE 853/04 All,

1L, Sez. X, Cap. 1

Art. 9 DPR 187/01
Art. 9 DPR 187/01
Art. 9 DPR 187/01

Allegato Parte I
DPR 327/80

Reg. CE 853/04
AllLLIE, Sez. V, Cap.
111

con eventuzli brevi
fiuttuazioni verso




TEMPERATURE DI CONSERVAZIONE DURANTE IL TRASPORTO

Gelati alla frutta e succhi i
frutia congelati
Altri gelati

Burre o altre sestanze
grasse gongelate

Pesci interi congelati in
salamoia destinati alla
produzione di conserve
Frattaglie, uove sgusciate,
poellame e selvaggina
congelata

Altre sostanze alimentari
cengelate

Altre sostanze alimentari
surgelate |

Gelatina e collagene
{materia prime da avviare
alla trasformazionsa esciuse
pelli salate o trattate o
essiccale ed ossa sgrassate
o essiccate)

-10
15

-0

-10

-10
4

-18

Stato refrigerato o
congelato (salvo se
vengene lavorate entro 24
ore dalla partenza)

+3

+3

+3

+3

+3

+3

I'alto di 3°C al
massimg  Reg.
CE 853/04 AH. 11,
Sez. VIIT, Cap. VIII
Allegate C Parte ¥
DPR 327/80
Aliegato C Parte I
DPR 327/80
Allegato C Parte [
BPR 327/80

Reg. CE 853/04
All, TIT, Sez. VIII,
Cap. VII

Allegate C Parte I
BPR 327/80

Allegato C Parte [
DPR 327/80
Allegate. C Parte I
DPR 327/80

Art. 4 D. lgs.
110/92
Reg. CE 853/04
All, TII Sez. XIV e
XV




TEMPERATURE MASSIME DI CONSERVAZIONE DEGLT ALIMENTI

Magazzinaggio (*) | Esposizione e conservazione nel commercio al dettaglio (**} - (salvo diverse indicazioni

riporiate in elichetta dal prodiuttore per alcuni prodotti). Rif. Bassoli et al, AIVEMP newsletter — n.i gennaio
2011

Alimanto Temperaiurs °C Mormativa

. di riferim t

" _?ogurt nei vari

=preconrtezionat
Paste alimentasi fresche da
vendere sfuse

Att. 9 DPR
187/01

+4 con tolleranza

Latte crudo e colostro di tutie
le specie animali

+6 (de?oga se la trasformazione del latte ha inizio Reg. CF 853/04
immediatamente dopo la mungitura o entro 4 ore All. IIT, Sez. 1X,
daltaccettazione presso [o stabilimento di Cap. 11

trasformazione appure se Fautorita competente

autorizza una temperatura superiore per ragioni

tecnologiche connesse alla fabbricazione di taluni

prodotti [attiero caseari o di taluni prodotti ottenuti

dal colostro)

Alimenti deperibili con
copertura, o farciti con panna
e crema a base d¢i vova e latte
(crema pasticcera)

4 At 31DPR
327/80

sreast-pe

Carni fresche (bovine-suine- +7 Req. CE 853/04
ovicaprine-aquine) All. IIT, Sez. 11,
Cap, VI

" Frattaglie e stomaci, vesciche

+3 Reg. CE 853/04
e intestini trattati (non salati All. 11, Sez,
0 essiccati)

CHL R
Req. CE 853/04
Al TII, Sez. 11,

it N

Selvaggina grossa +7 Reg. CE 853/04
Al T, Sez. 1v,
Cap. I
¥ggina allevata (ratiti:

43 Reg. CE 853/04

7, emi) - i AT, Sez 111




TEMPERATURE MASSIME DI CONSERVAZIONE DEGLI ALIMENTI

Selvaggina allevata (cervidi, +7 Reg. CE 853/04
suidi) AlL. T
Mol

" Tomperatifra che o
- al

Prodotti della pesca freschi, Reg. CE 853/04
decongelati e prodotti di Al 11, Sez.
crostacal e moliuschi cottie VI, Cap. VII
refrigerati

almer

della pésca Tier'ﬂ'beratura e condizioni che non pregaudlc%iino la 'Iieg. CE 853 All.
mantenuli vivi sicurezza alimentare o la loro vitalita 111, Sez. VIII,
Cap. VII

24! al
Uova ligquide +4 (se la trasformazione nen viene effettuata Reg. CE 853/04
immediatarnente dopo la rottura, le uova liquide All. 111, Sez. X,
devono essere conservale congelate o a una Cap. 1T

temperatura non superiore a +4; il periodo di
conservazione a +4 prima della trasformazione non
deve superare le 48 ore; tuttavia questi requisiti non
si applicano ai prodatti destinati a essere privati degli

zuccheri, purché tale processo sia eseguito al pil

Cosce di rana e lumache : Reg. CE 853/04
All 11T Sez. XI

: L LonEE sicus0ne state. ottenute) S e =
Ciccioii +7 (per un periodo max di 24 ore se fusi a una Reg. CE 853/04
temperatura > a 70°C e se hanno tenore di umidita  AlLIIL, Sez. XIL.
i i Cap. IT

del 10%)
A fe

(%} MOTA BENE: se nella colonna ‘riormativa of rferimento” & indicato Reg, CF 853/04 sf intende lo stoccageio prasso gif stabifiments
Heonosciuli ai sensi Gello stesso Regolamento

(**) NOTA BENE: if Rag. CE 853/04 ron 37 appiica al commercio al deitaghio salvo quande le operazionf sono effettuate allo scopo df
fornire alimenti di origine animale ad aftri siabilimenti. Tuttavia | regquisili specific of lemperaturs previsti neff allegato 1IT dafle stesso
Regolamento , si applicano al commercio al deffaglio quando le cperazioni si limitano al magazzinaggio © af frasporto. Pertanto, per
alcuni alimenti di origing animale, neffe fasi di conservazione ed esposizione it vendiia af dettaglio, vengono ritenute vigents, “in via
analogica’; fe temperaiure previste dal Reg. CE 853/04. Solo nel case def molluschi bivalvi vivi if Reg. CF 853/04 dispone espressamente
che fa terperatura prevista df apolichi anche alla vendita al dettaaiio




